
RAVINTOLA TAMMER
J U H L A  &  K O K O U S

Ravintola Tammer

Satakunnankatu 13, 33100 Tampere

p. 020 1234 630

sales.tampere@sokoshotels.fi

www.ravintolatammer.com

Pyydämme ystävällisesti vahvistamaan yhtenäisen ruokatilauksenne
viimeistään viikkoa ennen tilaisuutta. Minimihenkilömäärä on 30.

Pidätämme oikeuden muutoksiin. Voimassa vuoden 2010.

Juhlabu ff et
TAATA

Yhdellä lämpimällä ruualla 34 € / Kahdella lämpimällä ruualla 38 €

Sinappisilakkaa
Valkosipulisilliä

Tammerin graavilohta ja sinappikastiketta
Tilliperunoita

Vihersalaattia ja viinisuolaheinää
Isoäidin salaatinkastiketta ja ravistettuja kurkkuja

Tomaatti-sipulisalaattia
Italiansalaattia 

Maalaisleipälajitelma, kirnuvoita

Matalalämmöllä paahdettua viljaporsaanfi leetä 
Lämmintä porsaanposki-papusalaattia ja timjamikastiketta

Gratinoitua jäämerenlohta
Jokiravunpyrstöillä maustettua hollandaise kastiketta

Perunasosetta

Yksi valintanne mukainen jälkiruoka:
Juhlakakku ja kahvi

Crème brûlèe ja hillottuja marjoja
Tyrnimarjapiiras ja vaniljavaahtoa

Juustovalikoima ja hedelmiä

BERTEL
Yhdellä lämpimällä ruualla 44 € / Kahdella lämpimällä ruualla 48 €

 Kylmäsavustettua lohta, sinappihyytelöä ja viiriäisen munaa
Kirjolohenmätiä, smetanaa ja sipulia

Sillikaviaaria
Porsaanposkiterrineä

Venäläistä suolakurkkua lisäkkeineen
Romainesalaattia, leipäkrutonkeja ja parmesania

Caesardressingiä
Antipastokasviksia

Sieniä, paprikaa ja oliiveja
Leipälajitelma, kirnuvoita

Tamarindi marinoitua maissikananrintaa grillattuna, currykastiketta
Paistettua nieriää ja tähtianiskastiketta

Appelsiinilla ja sahramilla maustettua riisipilahvia, paahdettua valkosipulilla 
maustettua kukkakaalia, keitettyjä perunoita 

Yksi valintanne mukainen jälkiruoka:
Juhlakakku ja kahvi

Crème brûlèe ja hillottuja marjoja
Tyrnimarjapiiras ja vaniljavaahtoa

Juustovalikoima ja hedelmiä
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Juhlabu ff et
ALEKSANDER

Yhdellä lämpimällä ruualla 54 € / Kahdella lämpimällä ruualla 58 €

Kampasimpukkaterrineä
graavattua kampasimpukkaa ja wasabia

Pippuripaahdettua jäämerenlohta
sahramilla maustettua fenkolia ja valkosipulipyreetä

Lämpimiä turskakroketteja
sitruuna-aiolia

Pieniä riimihärkäleipiä
Walldorf vaahtoa ja omenaa

Maustettuja salaatteja ja rosmariinikrutonkia
tryffelibalsamicoa

Marinoitua paprikaa ja herkkusieniä, grillattua artisokkaa 
Leipälajitelma, levitteitä

Paistettua saksanhirvenfi leetä ja hirvimakkaraa
hernepyreetä, lämmintä sipulimarmeladia ja rosmariinikastiketta

Paistettua kotimaista kuhaa
lämmintä jokirapusalaattia, piparjuurta ja kantarellikastiketta

Yksi valintanne mukainen jälkiruoka:
Juhlakakku ja kahvi

Crème brûlèe ja hillottuja marjoja
Tyrnimarjapiiras ja vaniljavaahtoa

Juustovalikoima ja hedelmiä

Pyydämme ystävällisesti vahvistamaan yhtenäisen ruokatilauksenne
viimeistään viikkoa ennen tilaisuutta. Minimihenkilömäärä on 30.

Pidätämme oikeuden muutoksiin. Voimassa vuoden 2010.


